
 

Menu SAINT VALENTIN 
119 euros  

 
 
 

Amuse bouche & sa coupe 
 

Crémeux de homard au lait de coco et pistil de safran 
 
 

Entrée froide 
 

Romance de foie gras sur canapé 
 
 

Entrée chaude 
 

Etreinte de camarons sur lit de risotto 
 
 

Plats au choix 
 

Duo de légine et Saint Jacques en tête à tête 
 

ou 
 

Amourette de filet de bœuf à la truffe noire 
 

Dessert 
 

Cherry chérie pour nous deux 
 
 
 

Réduction de -30% sur le prix de la chambre* 
(*soit à partir de 100.80 euros la nuit pour deux personnes avec les petits déjeuners) 

 

directeur
Texte surligné 


