S Menu SAINT VALENTIN

119 euros

use bouche &I sa coupe

Crémeux de homard au lait de coco et pistil de safran

v
,2 Entrée froide

. Romance de foie gras sur canapé

' Entrée chaude
e Bereintede camarons sur (it de risotto
/'—T- e
Plats au choix

Duo de légine et Saint Jacques en téte d téte

-

ou

Amourette de filet de beuf a a truﬁ(eaire

Dessert
) Cherry chérie pour nous deux;

Réduction de -30% sur le prix de la chambre™

(*soit a partir de 100.80 euros la nuit pour deux personnes avec les petits déjeuners)
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